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a out pu lic attitudes towards  cultured meat  found only a third of consumers were willing to regularly eat cultured meat 
rather than conventionally produced meat  ecause they were concerned a out cost, flavor and it  eing unnatural. 
 
he trademark for  Clean Meat  was re uested in March 2017  y  rad Craner, the Head of Wholesale  isk Management at 
multinational insurance firm  urich North America. Craner does not appear to have any ties to the food industry ‐ it is likely he 
ought the trademark as an investment.  ikewise, the handles @CleanMeat and @CleanMeats have  een registered on  witter 

since May 2016,  ut the accounts are completely unused.  S A currently possesses the  witter handle @clean_meat. 
 
Media use of the term  clean meat   egan when the  ood  ood Institute pu lished an article in the Huffington Post that claims 
clean meat  is more accurate  than cultured meat. Interest increased at the end of this summer after  ill  ates and  ichard 
ranson invested in Memphis Meats.  Clean meat  has since appeared in pu lications like the  os Angeles  imes,  loom erg, 

the Wall Street  ournal, the  uardian,  ortune,  or es and  or es again. Paul Shapiro  @PaulHShapiro , the  ice President of 
the Humane Society of the  nited States, will pu lish a  ook entitled Clean Meat   o   ro ing Meat  it out  nimals  ill 
e olutioni e  inner and t e  orld on  an 2, 201 . 

 
he  ood  ood Institute  I  is a  .S. nonprofit that promotes  clean meat  alternatives to conventional animal agriculture 
products   with several nonprofits  New Harvest, Modern Agriculture  and companies  Memphis Meats, Mosa Meats, Super 
Meats .  heir we site claims that,  rather than o taining meat from animals raised on environmentally destructive factory farms 
and slaughtered in filthy slaughterhouses, clean meat is produced  y taking a small sample of animal cells and replicating them 
in a culture outside of the animal.  he resulting product is 100 percent real meat,  ut without the anti iotics,  . coli, salmonella, 
or waste contamination   all of which come standard in conventional meat production.  Memphis Meats calls itself the leading 
clean meat company in the  .S.  they released the  first clean meat all  in  e ruary 2016 and the world’s first clean poultry in 
March 2017.  
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